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Willkommen
Vitajte

(en)

TRADITION:

The company Plevnik was founded in 1992. In all
this time, it has remained in family ownership and
now employs more than 50 people. With our own
knowledge and many years of experience, we
realize our strategic goals and follow our vision.
We offer top quality products and comprehensive
solutions and professional support to all our
customers around the world. In Europe, we are
one of the leading companies in the field of milk
processing (up to 20001) and related industries.

OWNED DEVELOPMENT:

With our own R & D department, we take care

of the development of new products, and with
innovations we are upgrading existing products by
developing the best technical, energy and economic
solution, and offering our customers a pleasant user
experience.

OWN PRODUCTION:

Our own production enables us to fully control

the production of the product and thus achieve

the highest standards. We have certified working
procedures and welders and modern technical
equipment for welding and machining of materials.

RELIABLE QUALITY:

We work in the company according to the "Work
smart and hard" principle, therefore thoughtfully,
with knowledge and persistence. We are aware
that the top products come from high-quality
basic materials, and therefore we perform quality
control at the input materials and during the whole
production. Finally, the final products must have a
final mechanical, functional and visual control.

TRADITION:

Das Unternehmen Plevnik wurde 1992 gegriindet. Seit-
dem ist es in Familienbesitz und beschéftigt heute iiber
50 Mitarbeiter. Unser Fachwissen und unsere langjéhrige
Erfahrung helfen uns, unsere strategischen Ziele zu er-
reichen und unserer Vision zu folgen. Wir bieten unseren
Kunden auf der ganzen Welt hochentwickelte Produkte,
umfassende Losungen und professionelle Unterstiitzung.
In Europa sind wir eines der filhrenden Unternehmen

in der Milchverarbeitung (bis 2000 |) und verwandten
Industrien.

EIGENENTWICKLUNG:

Unsere hauseigene Forschungs- und Entwicklungsabtei-
lung entwickelt neue Produkte und verbessert bestehende
Produkte. Dadurch konnen wir die besten technischen L6-
sungen mit dem niedrigsten Energieverbrauch und einem
hervorragenden Preis-Leistungs-Verhéltnis entwickeln
und unseren Kunden eine angenehme Benutzererfahrung
bieten.

EIGENPRODUKTION:

Unsere hauseigene Produktion ermdglicht es uns die Pro-
duktherstellung vollstandig zu kontrollieren und somit die
hdchsten Standards zu erreichen. Wir haben zertifizierte
Arbeitsprozesse und SchweiBer, sowie moderne techni-
sche Ausriistung fiir das SchweiBen und die Materialver-
arbeitung.

ZUVERLASSIGE QUALITAT:

Wir folgen dem Prinzip "Klug und hart arbeiten", d.h.
unser Fachwissen ermdglicht uns wohliiberlegt und
bestéandig zu sein. Wir sind uns bewusst, dass innovative
Produkte aus hochwertigen Rohstoffen hergestellt werden
weshalb wir die Qualitat der Einsatzstoffe priifen und
wahrend des gesamten Herstellungsprozesses standig
Qualitatskontrollen durchfiihren. Die Endprodukte miissen
auch eine abschlieBende mechanische und funktionelle
Priifung sowie eine Sichtpriifung bestehen.

m
Highest Creditworthiness Rating

A Bisnode Solution

About company
Uber das Unternehmen
0 firme
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TRADICIA:

Firma Plevnik bola zalozend v roku 1992. Je rodinnym
podnikom a dnes zamestnava viac ako 50 [udi. NaSe
know-how a dlhodobé skusenosti nam pomahaju
dosiahnut stanovené strategické ciele a dodrziavat
nasu viziu. Pontikame najmodernejSie produkty,
komplexné rieSenia a profesiondinu podporu pre nasich
zakaznikov po celom svete. V Eurdpe sme jednou z
poprednych spolocnosti v oblasti spracovania mlieka
(do 2000 litrov) a stvisiacich odvetvi.

VLASTNY VYVOJ:

NasSe interné oddelenie vyskumu a vyvoja vyvija nové
produkty a zlepSuje existujice produkty, ¢o nam
umoziuje pouzivat najlepSie technicke rieSenia s
najnizSou spotrebou energie a skvely pomer ceny a
vykonu, rovnako ako poskytnut nasim zékaznikom
prijemny uzivatelsky komfort.

VLASTNA PRODUKCIA:

NaSa vyroba ndm umozriuje pine kontrolovat

kvalitu a tym dosahovat najvysSie Standardy. Mdme
certifikované pracovné postupy aj moderné technické
vybavenie na zvaranie a spracovanie materidlu.

SPOLAHLIVOST A KVALITA:

DodrZiavame zasadu "Pracuj inteligentne a tvrdo",
tj. pomocou nasho know-how sme vytrvali a dosledni.
Sme si vedomi toho, Ze Spickové produkty st vyrobené
z kvalitnych surovin, preto kontrolujeme kvalitu
vstupnych materidlov a neustale kontrolujeme kvalitu
pocas celého vyrobného procesu. VSetky vyrobené
vyrobky musia tiez absolvovat konetné mechanické a
funkéné testy ako aj vizudlnu kontrolu.



Gemeinsam gestalten wir

Together we created

wmore than 2800 successful

cheese-making stories.

LS

WHY PLEVNIK?

=> We listen to your
wishes and we advise
you professionally.

=> We produce
innovative products that
are the fruit of our own
knowledge.

=> We offer comprehen-
sive solutions tailored to
your needs.

=>» Our products are

WARUM PLEVNIK?

=> Wir horen auf lhre Wiin-
sche und bieten professio-

nelle Beratung an.

=> Wir stellen innovative
Produkte her, die auf un-

seren eigenen Kenntnissen

basieren.

=> Wir bieten komplette
technologische Losungen,
die auf lhre Bedirfnisse
zugeschnitten sind

PRECO PLEVNIK?

=> Nactvame vasim
poZiadavkam a pontikame
profesionalnu konzultaciu.
=> Vyrdbame inovativne
produkty, ktoré su zaloze-
né na nasich vlastnych
vedomostiach.

=> Pontkame kompletné
technologické rieSenia
prispdsobené vasim
potrebam.

wehr als 2800 erfolgreiche
Geschaftsgeschichten wit.

=> Unsere Produkte sind ~ =>» NaSe produkty st
zuverlassig und von hoher  spolahlivé a maju vysoku
Qualitat kvalitu.

=> Wir bieten aktuelle => Ponuikame aktudlnu

quality and reliable.
=> We provide up-to-
date technical support.

Spolu sme vytvorili
vViac ako 2 800 aspesnych
pribehov na vyrobu syra.

Team / Team / Tim

Precision / Genauigkeit / Preciznost

Production / Herstellung / Vyroba

technische Unterstiitzung.

Development / Entwicklung / Vyvoj

Hs”’uk

Welding / SchweiBen / Zvaranie

Control / Kontrolle / Riadenie

technicku podporu.






PRODUCTS PRODUKTE PRODUKTY



PLEVNIK FROM IDEA TO PRODUCT

SKH50-1500

Milk & cheese equipment | Milch- und Kaseausriistung

Cheese kettle | Kdsekessel | Syrarsky kotol

Elevating device
Hubvorrichtung
Zdvihacie zariadenie

Stirring shovels
Riihrschaufeln
MieSacie lopatky

Cheese harps
Kaseharfen

\ Syrérske harfy ]

State-of-the-art cheese kettle.
Hochmoderner Késekessel.
Najmodernejsi syrarsky kotol.

(en)
BENEFITS

@ Automatically controlled thermal processes
provide reliable, controlled and repeatable
processing.

@ Harps with sharp blades ensure a quality cut
which improves the quality of the final product
(less cheese dust and more cheese).

Possibility to extend the functionality of the
device: € Z-mixer for making yogurt, @ polished
interior - facilitated cleaning, @ elevator - easier
ergonomic work etc. @ Up to 10% less energy
consumption thanks to a well-insulated container
and a laser welded coat enabling an efficient energy
exchange.

@ Convenient and easy management with smart
controllers that control processes and make the
working day more organized and efficient.

RELIABLE
QLJALITY

. . HW EL EW
Heating options: e
Heizmaglichkeiten M @ @/N?

Moznosti ohrevu:

VORTEILE

@ Automatisch gesteuerte thermische

Prozesse bieten eine zuverldssige, kontrollierte und
wiederholbare Verarbeitung.

@ Harfen mit scharfen Klingen sorgen fiir einen
Qualitatsschnitt, der die Qualitat des Endprodukts
verbessert (weniger Késestaub und mehr Kése).
Mdglichkeit, die Funktionalitit des Gerétes zu er-
weitern: € Z-Mixer fiir die Herstellung von Joghurt,
O polierter Innenraum - erleichterte Reinigung,

@ Hubvorrichtung - leichtere ergonomische Arbeit usw.
@ Bis zu 10% weniger Energieverbrauch

dank eines gut isolierten Behélters und einer
lasergeschweiBten Beschichtung, die einen
effizienten Energieaustausch ermaglicht.

@ Komfortable und einfache Verwaltung mit
intelligenter Steuerung, die Prozesse steuert und
den Arbeitstag organisierter und effizienter gestaltet.

Produce it
with ease!

Stellen Sie es
wit Leichtigkeit her!

Vyrabajte
s Lahkostou!

"\T/; —)
-
-

More information
Weitere Informationen
Viac informécif

VYHODY

@ Automaticky riadeny proces prinasa spolahli-

vé, riadené a opakovatelné spracovanie bez zmien

v kvalite a chuti.

@ Ostré harfy umoziiuja kvalitné krajanie zrna,

lepsi finalny produkt (menej syrového prachu a viac

syra). Moznost rozSirenia funkénosti zariadenia:
Z-mieSadlo - pre vyrobu jogurtu,

@ lestené vndtro - [ahgie Cistenie, @ zdvihacie

zariadenie - lahSia, ergonomicka praca atd..

O Takmer 10%-na uspora spotreby energie

vdaka dobre zaizolovanému a laserom zvarenému

kotlu - vysledkom je vysoko efektivna vymena

energie.

@ PohodIné a jednoduché riadenie, ktoré

umoznuje lepSiu a efektivnejSiu organizaciu prace.



| Mliekarenské a syrarske vybavenie

SKHCu300-1500

Copper cheese kettle | Kasekessel aus Kupfer | Medeny syrarsky kotol

RELiag ¢
QuaLTy

SKHCu is an SKH with copper plated inside.
SKHCu ist ein SKH mit verkupferter Innenseite.

SKHCu je kotol typu SKH ktorého vnditro je vyrobené z medi.

PLEVNIK

(en)
BENEFITS

@ Hygiene: Copper surface helps suppress pathogenic microbes that can
lead to products being infected with microorganisms as well as a late-blowing
of cheese. @ Your products (cheese, curd etc.) get a special taste and get
enough copper to help prevent multiple degenerative diseases.

The World Health Organization estimates that at least 20% of the world's
population suffers from health disorders associated with copper deficiency

in the diet. Source: European Copper Institute

VORTEILE

@ Hygiene: Kupferoberfliche hilft pathogene Mikroben zu unterdriicken,
die dazu fiihren konnen, dass Produkte mit Mikroorganismen infiziert werden,
sowie eine Spétblahung im Kise. @ Ihre Produkte (Kise, Quark etc.) erhal-
ten einen besonderen Geschmack und erhalten genug Kupfer, um mehrere
degenerative Erkrankungen vorzubeugen.

Die Weltgesundheitsorganisation schatzt, dass mindestens 20% der Welt-
bevolkerung an Gesundheitsstorungen leidet, die mit Kupfermangel in der
Erndhrung verbunden sind. Quelle: Européisches Kupferinstitut.

VYHODY

@ Hygiena: Medeny povrch potlaéa rozvoj patogénnych mikroorganizmoy,
ktoré mozu spdsobovat neskoré durenie syrov (vada pri zreni). @ Med vplyva
na zlep3enie chutnosti syrov. M tieZ preventivne Gcinky pri mnohych degen-
erativnych ochoreniach.

Podla odhadov Svetovej Zdravotnickej Organizacie (WHO) miniméaine 20%
svetovej populdcie trpi poruchami zdravia spojenymi s nedostatkom medi

v potrave.

SKH-H200-650

Cheese kettle with cooling unit
Kasekessel mit Kiihleinheit
Syrarsky kotol s chladiacou jednotkou

S

ENERGY-SAVING
TECHNOLOGY

(=)
100°C BENEFITS

@ SKH-H is an SKH with a stand-alone @
e heating/cooling unit. @ Cooling down to 4 °C
when needed. The only thing required is a power
outlet. @ Possibility of heating with a heat pump
(up to 45 °C, energy consumption reduced by
70%). @ Extremely efficient air cooling up to
40 °C (COP 35).

Cooling unit
Kiihleinheit

Chladiaca jednotka
/—0\
0 VORTEILE

_I_

@ SKH-H ist ein SKH mit einer eigenstindigen

@ Heiz-/Kiihleinheit. Bei Bedarf auf 4 °C

abkiihlen. @ Das einzige, was bendtigt

wird, ist eine Steckdose. @ Moglichkeit der
w Heizung mit einer Warmepumpe (bis zu 45 °C,

Energieverbrauch um 70% reduziert). @ Extrem

effiziente Luftkiihlung bis 40 °C (COP 35).

VYHODY

@ SKH-H je kotol SKH so samostatne stojacou @
chladiacou/ohrevnou jednotkou.

© Chladenie a7 do 4 °C. Jedinou poziadavkou je
elektricka zasuvka.

O Moznost ohrevu tepelnym Gerpadlom (do 45 °C,
znizenie spotreby energie az 0 70%).

@ Vysoko efektivne chladenie vzduchom do 40 °C
J (COP 35).

7



PLEVNIK FROM IDEA TO PRODUCT

P50-1000

Pasteurizer | Pasteurisator | Paster

100°C

|0

4°C

Polished surface
Polierte Oberflédche
LeSteny povrch

State-of-the-art pasteurizer.
Hochentwickelter Pasteurisator.
Najmodernejsi paster.

(en)
BENEFITS

@ universal device for thermal processing of milk
into dairy products such as yogurt, pasteurized milk,
cheese, curd, cream etc.

Automatically controlled thermal processes
provide reliable, controlled and repeatable
processing.
© Possibility to expand the functionality of the
device: @ yogurt stirrer for making yogurt,
© scraper stirrer for making pudding, @ polished
interior facilitates cleaning (less adhesion to walls),
@ digital temperature recorder.

O Up to 10% less energy consumption thanks to
a well-insulated container and a laser welded coat
enabling an efficient energy exchange.

Convenient and easy management with smart
controllers that control processes and make the
working day more organized and efficient.

Milk & cheese equipment | Milch- und Kaseausriistung

&

RELIABLE
QUALITY

. . HW EL EW
He_atmg 0_pt|on_s: e
Heizmdglichkeiten: /Ij @ @@

Moznosti ohrevu:

VORTEILE

@ Universalgerit zur thermischen Verarbeitung
von Milch zu Molkereiprodukten wie Joghurt,
pasteurisierter Milch, Kése, Quark, Rahm etc.

© Automatisch gesteuerte thermische Prozes-
se bieten eine zuverldssige, kontrollierte und
wiederholbare Verarbeitung. € Moglichkeit, die
Funktionalitit des Geréates zu erweitern:

O Joghurtriihrer zur Herstellung von Joghurt,

@ Schaberriihrer zur Herstellung von Pudding,
® polierter Innenraum erleichtert Reinigung
(weniger Haftung an Wanden), @ digitaler Tempe-
raturschreiber. € Bis zu 10% weniger Energie-
verbrauch dank eines gut isolierten Behélters und
einer lasergeschweiBten Beschichtung, die einen
effizienten Energieaustausch erméglicht.

© Komfortable und einfache Verwaltung mit
intelligenter Steuerung, die Prozesse steuert und
den Arbeitstag organisierter und effizienter gestaltet.

O

Y
o)

Double cover

Propeller stirrer
Propellerriihrer
Vrtulové mieSadlo

Doppelabdeckung Yogurt stirrer
Dvojity kryt Joghurt-Riihrer
MieSanie jogurtu

Working platform Stirrer/scraper

Arbeitsbiihne Riihrer/Schaber
W MieSadlo/stierka

More information
Weitere Informationen
Viac informécif

VYHODY

@ Univerzalne zariadenie na tepelné spracovanie
mlieka k priprave jogurtu, konzumného mlieka, syra,
tvarohu, smotany...
@ Automaticky riadeny proces ohrevu umoziiuje
30I’ahlivﬂ, kontrolovanu a opakovatelnt vyrobu.
Moznost volby prislusenstva: @ miesadlo
pre vyrobu jogurtu, @ stieracie miesadlo pre
puding, @ lesteny povrch pre lahsie Gistenie
(niz8ia prilnavost na steny), @ digitalny zaznamnik
teploty. @ Takmer 10%-na Uspora spotreby
energie vdaka dobre zaizolovanému a laserom
zvarenému kotlu - vysledkom je vysoko efektivna
vymena energie. @ PohodIné a jednoduché
riadenie, ktoré umoznuje lepSiu a efektivnejSiu
organizaciu prace.



| Mliekarenské a syrarske vybavenie

PH200-650

PLEVNIK

Pasteurizer with cooling unit | Pasteurisator mit Kiihleinheit | Paster s chladiacou jednotkou

100°C
00 3 I
ic @
=l
w a
QUALITY Cooling unit
Kiihleinheit
Chladiaca jednotka
(v (<)
BENEFITS VORTEILE VYHODY

@ PH is a P pasteurizer with a standalone heating/
cooling unit. @ All in one: Pasteurizer/cheese
kettle/cooling tank/fermentation vessel.

Cooling down to 4°C when needed -
no accumulation, no energy loss.
O The only thing required is a power outlet.
@ Possibility of heating with a heat pump (up to
45°C, energy consumption reduced by 70%)
® Extremely efficient air cooling up to 40°C (COP 35).

O PH ist ein P Pasteurisator mit einer eigenstandi-
gen Heiz-/Kiihleinheit. @ Alles in einem:
Pasteurisator/Késekessel/Kiihltank/Garbottich.

© Bei Bedarf herunterkiihlen auf 4 °C - keine
Ansammlung, kein Energieverlust. @ Das einzige,
was bendtigt wird, ist eine Steckdose. @ Maglich-
keit der Heizung mit einer Warmepumpe (bis 45
°C, Energieverbrauch um 70% reduziert).

@ Extrem effiziente Luftkiihlung bis 40 °C

(COP 35).

@ PH je oznacenie pre paster P so samostatnou
chladiacou/ohrevnou jednotkou. € Vsetko v jednom:
Paster/syrarsky kotol/chladiaci tank/fermentacnd nadoba.
© Chladenie a7 na 4 °C - Ziadna akumulacia, Ziadne
straty energie. @ Jedinou poziadavkou je elekiricka
zasuvka. @ Moznost ohrevu tepelnym ¢erpadlom (do
45 °C, znizenie spotreby energie a7 0 70 %). @ Vysoko
efektivne chladenie vzduchom do 40 °C (COP 35).

PH 50 ‘1 OO MONOBLOCK

Pasteurizer with cooling aggregate
Pasteurisator mit Kiihlaggregat
Paster s chladiacim agregatom

All'in one device.

Alles in einem Gerat.

VSetko v jednom.

Pasteurizer / Cheese kettle / Cooling tank / Fermentation vessel

Pasteurisator / Kasekessel / Kiihltank / Garbottich
Paster / Syrarsky kotol / Chladiaci tank / Fermentacna nadoba

(en)
BENEFITS

@ Universal, flexible, mobile, compact device PH can be used as: pasteurizer,
cheese kettle, milk cooling tank and fermenter, all within one square meter.

@ Milk can be thermally treated in a temperature range between 4°C and
100°C. Heating system consists of electric heaters and a heat pump.

© Mixer options enable making of various dairy end products, such as

100°C
] @
4°C VORTEILE

yogurt, pasteurized milk, cheese, curd, cream, mozzarella etc.
O User-friendly touch-screen controller can save up to 10 different programs.

@ Universelles, flexibles, mobiles, kompaktes PH Gert kann verwendet
werden als: Pasteurisator, Kasekessel, Milchkiihltank und Garbottich, alles auf
einem Quadratmeter. @ Milch kann in einem Temperaturbereich zwischen

4 °C und 100 °C thermisch behandelt werden. Das Heizsystem besteht

aus elektrischen Heizungen und einer Warmepumpe.

Mischeroptionen

ermdglichen die Herstellung verschiedener Milchendprodukte, wie Joghurt,
pasteurisierte Milch, Kase, Quark, Rahm, Mozzarella usw.

Programme speichern.

&
VYHODY

Benutzerfreundliche Touchscreen-Steuerung kann bis zu 10 verschiedene

@ Univerzalne, flexibilné, mobilné, kompaktné zariadenie PH nahradza:
paster, syrarsky kotol, chladiaci tank, fermenta¢ni nadobu, vSetko na ploche

1ma

Teplotny rozsah spracovania mlieka je 4-100 °C. Systém ohrevu

pozostéva z elektrického ohrevu a tepelného cerpadia. €@ Rozne miesadla
umoziuju vyrobu roznych produktov, napriklad jogurt, pasterizované mlieko,
syr, tvaroh, smotana, mozzarella ... @ Uzivatel'sky privetivy riadiaci box s
dotykovym displejom umoZiuje uloZenie 10 rdznych programov.
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PLEVNIK FROM IDEA TO PRODUCT

PRP-R/0-290ka

Prepress | Vorpressen | Predlis

Draining table
Abtropftisch
Odtekaci stol

Prepress
Vorpresse
Predlis

Milk & cheese equipment | Milch- und Kaseausriistung

A three-in-one device.
Ein ‘Drei-in-einem‘-Gerat.
Tri v jednom zariadeni.

Press
Presse
Lis

(en)
BENEFITS

@ Multipurpose device for draining @,
prepressing @ and pressing @ of cheese mass.
® Movable draining grids can be adapted to
different cheese mass quantities.

@ Automatically controlled processes (pressure
and time) of prepressing and pressing provide
reliable, controlled and repeatable processing.
@ Processes are automated and run according to
the programs that you set.

VORTEILE

@ Mehrzweckgerat zum Abtropfen @,

Vorpressen @ und Pressen @ von Késemasse.

© Bewegliche Abtropfgitter kinnen an unterschied-
liche Kasemassenmengen angepasst werden. @
Automatisch gesteuerte Prozesse (Druck und Zeit) des
Vorpressens und Pressens sorgen fiir eine zuverlassi-
ge, kontrollierte und wiederholbare Verarbeitung. @
Prozesse werden automatisiert und entsprechend den
von Ihnen festgelegten Programmen ausgefiihrt.

(sx)
VYHODY

@ Multifunkéné zariadenie pre odtekanie @,
predlisovanie @ a lisovanie @ syreniny. @
Pohybliva odtekacia priecka umoziuje nastavenie
na rozne mnozstva syrovej hmoty. @ Automaticky
riadené procesy (tlak a Cas) predlisovania a lisovania
poskytujd spolahlivé, kontrolované a opakovatelné
spracovanie. @ Spracovanie je automatické a bezi
podla programov, ktoré nastavite.

PRP-RT200-1000kG

Cheese prepresses

Kéasevorpressen

Predlis

(en)

BENEFITS VORTEILE

@ Automated device for @ Automatische Vor-
draining and prepressing richtung zum Abtropfen
of cheese mass. und Vorpressen von

@ Transportbeltand ~ Kisemasse. @ Trans-
precisely adjustable portband und préazise

blades help you to easily
@ control the size and
shape of the desired
cheese block.

einstellbare Klingen er-
leichtern die @ Kontrolle
von GroBe und Form des

VYHODY

gewiinschten Késeblocks.

(=

@ Automatické zariadenie
pre odtekanie a predlisovanie
syreniny.

@ Pohyblivy pés a presne
nastavitelné noze poskytuju
rahku € kontrolu velkosti a
tvaru pozadovanych syrovych
blokov.



| Mliekarenské a syrarske vybavenie PLEVNIK

Cheese draining tables 0
Kéaseabtropftische
Syrarske odtekacie stoly e
SOM SDM
(n) (s
BENEFITS VORTEILE VYHODY
A deep (300 mm) mobile table for receiving, dra-  Ein tiefer (300 mm), mobiler Tisch zum Aufnehmen,  Hlboky (300 mm) mobilny stdl pre prijem, odtekanie,
ining, prepressing and cutting of cheese mass. Abtropfen, Vorpressen und Schneiden von Kése-  predlisovanie a ruéné rezanie syreniny. SOM:
SOM: @ Movable draining grids can be adapted to  masse. SOM:) Bewegliche Abtropfgitter knnen @ Pohybliva odtekacia priecka umoZiiuje nastavenie
different cheese mass quantities. an unterschiedliche Kdsemassenmengen angepasst ~ na rozne mnozstvé syrovej hmoty. SDM: A stol s

SDM: @ The distribution plate for a simultaneous/ werden. SDM: @ Die Verteilerplatte zum gleich-  nalevkovou distribuénou platiiou pre jednoduchsie
simpler filling of cheese mass into cheese moulds.  zeitigen/einfacheren Einfiillen von Késemasse in plnenie syreniny do foriem.
Késeformen.

(en)
BENEFITS

Cheese presses 0 We have developed several different types of chee-

Késppresg,en o se presses. They enable pressing different cheese

Syrarske lisy types of different dimensions in various layouts
@. Simple setting of pressing force (@ mechanic,
@ pneumatic/automatic €).

e VORTEILE

- e Wir haben mehrere verschiedene Arten von Kdsepressen
~-l entwickelt. Sie ermdglichen das Pressen verschiedener
Kasesorten unterschiedlicher Dimensionen in verschie-
U denen @ Formen. Einfache Einstellung der Presskraft
(@ mechanisch, @ pneumatisch/automatisch €3).

(s

- VYHODY

Vyvinuli sme vela roznych typov lisov. Umozriuju lisova-
nie réznych typov syrov réznych rozmerov v roznych
usporiadaniach €. Jednoduché nastavenie lisovacieho

MS-U PPS-AU PPS-U tlaku (@ mechanické, € pneumatické/automatické €3).

PPS-H PPS-A
(n) (s

BENEFITS VORTEILE VYHODY

The presses are intended for processing larger Die Pressen sind fiir die Verarbeitung gréBerer Lisy st ur¢ené na spracovanie vacSieho mnozstva
cheese quantities and are adapted to the size of ~ Késemengen bestimmt und an die GroBe Ihrer syrov. PPS-H : @ Horizontélny - lisovaci tlak pre
your cheese moulds. Kaseformen angepasst. PPS-H: € Die Presskraft  vSetky syry v rade je rovnaky, lahko sa pretacaju.
PPS-H: @ The pressing force of the horizontal der Horizontalpresse ist fiir alle Késeformen in PPS-A : @ Vertikalny mobilny lis zaberie menej
press is equal for all cheese moulds in a row. einer Reihe gleich. PPS-A: @ Mobile vertikale priestor. € Automaticky riadené procesy (tlak
PPS-A: @ Mobile vertical press takes up little Presse braucht wenig Platz. € Automatisch a ¢as) poskytujl spolahlivé, kontrolované a
space. @ Automatically controlled processes gesteuerte Prozesse (Druck und Zeit) sorgen fiir opakovatel'né spracovanie.

(pressure and time) provide reliable, controlled eine zuverldssige, kontrollierte und wiederholbare

and repeatable pressing. Pressung.
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PLEVNIK FROM IDEA TO PRODUCT

PJ13-100

Milk & cheese equipment | Milch- und Kaseausriistung

Butter churns up to 1001 | Buttermaschinen bis zu 100 | | Maselnice do 100 |

(en)
BENEFITS

@ Produce butter faster with stirring shovels run-
ning close to the wall, which provide up to 10-20%
faster processing and also enable production of
butter from smaller quantities of cream, fermented
milk etc. @ Maintain the desired temperature with
a double coat which allows you to supply hot or cold
water to heat up or cool down. In the churn, you can
ferment or store the ingredient. Available with

PJ 50 and PJ 100 models. € Set the desired
churning speed - according to your recipe - using

a speed regulated electric motor. @ A cover

with a viewing glass that allows you to look inside
to control the process, which, at the same time, pro-
vides you security when operating it (PJ 13 and 25
have an acrylic cover, PJ 50 and 100 have a built-in
viewing glass). @ Comfortable and easy emptying
and cleaning due to the possibility of removing the
stirring shovel after processing and due to special
surface treatment (@, which makes it easier to clean.
We recommend ergonomic control. Available:

@ A tilting mechanism that allows you to tilt the
churn in order to empty and wash it, and a higher
stable @ support or support on wheels 0.

ERGONOMIC

/
\
A
~

~

VORTEILE

@ Stellen Sie Butter schneller mit Riihrschaufeln

her, die nahe an der Wand laufen, was eine bis zu
10-20% schnellere Verarbeitung ermdglicht und auch

die Herstellung von Butter aus kleineren Mengen Sahne,
fermentierter Milch usw. ermdglicht. @ Behalten Sie

die gewtinschte Temperatur mit einer doppelten Schicht
bei, die lhnen erlaubt, heiBes oder kaltes Wasser zu
erhitzen oder abzukiihlen. In dem Butterfass kdnnen Sie
die Zutaten fermentieren oder lagern. Erhdltlich mit PJ 50
und PJ 100 Modellen. € Stellen Sie die gewiinschte
Riihrgeschwindigkeit - geméB Ihrer Rezeptur - mit einem
drehzahlgeregelten Elektromotor ein. € Eine Abdeckung
mit einem Sichtglas, durch das Sie nach innen schauen
kdnnen, um den Prozess zu steuern, was Ihnen gleich-
zeitig Sicherheit bei der Bedienung gibt (PJ 13 und 25
haben eine Acrylabdeckung, PJ 50 und 100 haben ein
integriertes Sichtglas). @ Bequeme und einfache Ent-
leerung und Reinigung durch die Mdglichkeit, die Riihr-
|6ffel nach der Verarbeitung zu entfernen und durch eine
spezielle Oberfldchenbehandlung @), die die Reinigung
erleichtert. Wir empfehlen ergonomische Steuerung.
Erhaltlich: @ Ein Kippmechanismus, mit dem Sie

das Butterfass kippen kdnnen, um es zu leeren und zu
waschen, und eine hohere stabiles @ Untergestell oder
Abstiitzung auf Ridern ©.

DESIGNp e
-7 Q@

'
’
’
4
U
U
1
I
1
1
\
\
\
S
~

\.

E3)
VYHODY

@ Spracovanie smotany pomocou rotécie stieracich
lopatiek v blizkosti plasta urychluje proces vyroby
masla 0 10-20% a navySe umozfiuje spracovanie
mensich mnoZstiev smotany, fermentovaného mlieka atd'.
@ Maselnica 50 a 100 litrova je dvojplastovd, co
umoziuje ohrev alebo chladenie vodou. V maselnici
moZete fermentovat alebo skladovat ingrediencie.
@ Otacky motora sa dajti regulovat. € Kryt masel-
nice je opatreny kontrolnym okienkom, pre kontrolu
procesu zmaselfiovania alebo premyvania.

© Lopatky maselnice sa dajii po ukongeni procesu
vyroby masla lahko vybrat, ¢o umoziluje komfortné
a jednoduché vyberanie masla a istenie masel-
nice zvniitra @. ce qui facilite le nettoyage. Nous
recommandons un contréle ergonomique. Dispozi-
cii : @ Naklapaci mechanizmus napomaha tiez
lahSiemu vyprazdneniu a Gisteniu. Maselnica moze
byt umiestnena na vyssom podstavci @ alebo na
kolieskach @ .



(v
BENEFITS

@ Adjustable cheese
washing device for
easy cleaning. You can
also adjust: water level ,
fresh water supply and
cleaning surface.
Universal device for
all shapes and types
of maturing cheese.
Designed for easy and
fast work.

| Mliekarenské a syrarske vybavenie

PS50-100

Cheese washing device | Kdsewiascher | Zariadenie na Gistenie syrov

VORTEILE

@ Einstellbares Kise-
wascher fiir einfache
Reinigung. Sie kdnnen
auch Folgendes ein-
stellen: Wasserstand,
Frischwasserversorgung
und Reinigungsflache.

Universalgerét fiir
alle Formen und Sorten
von reifendem Kése.
Entwickelt fiir einfache
und schnelle Arbeit.

VYHODY

@ Jednoduché &istenie
syrov, nasucho alebo s

vodou, nastavitelnd inten-

zita Cistenia.

@ Vhodné pre vsetky
tvary a typy zrejlicich
syrov. Navrhnuté pre
I'ahk a rychlu pracu.

PLEVNIK

RS300-400

Cheese cutting device

Kaseteiler

Zariadenie na porcovanie syrov

(en)
BENEFITS

@ Enables quick (in 2 seconds) and precise
cheese cutting in different sizes and shapes and
of different levels of hardness.
@ Simple replacement of cutting assembly.
Option of cutting into 2—24 pieces.

Simple maintenance and cleaning.

VORTEILE

@ Ermaglicht schnelles (in 2 Sekunden) und
prazises Kdseschneiden in verschiedenen GroBen
und Formen und unterschiedlichen Hartegraden.
@ Einfacher Austausch des Schneidaggregats.
Moglichkeit zum Schneiden in 2-24 Stiicke.

© Einfache Wartung und Reinigung.

(sc)
VYHODY

@ Umozriuje rychle (za 2 sekundy) a presné
porcovanie bochnikov syra s réznou tvrdostou
i roznych priemerov.

Jednoducha vymena porcovacich nozov.
Moznost delenia na 2—24 dielov.
© Jednoducha tdrzba a Gistenie.

SP125-600w

Separator - for skimming
Separator - zur Entrahmung

Odstredivka smotany

(en)
BENEFITS

@ The precisely
designed and produced
machine ensures skim-
ming repeatability.

@ Simple setting of
milk skimming rate
with a regulating screw.

© Special shape and
treatment of surfaces
enable simple cleaning.

VORTEILE

@ Die prizise konstru-
ierte und produzierte
Maschine gewéhrleistet
die Wiederholbarkeit der
Entrahmung.

@ Einfache Einstellung
der Milchentrahmun-
gsrate mit einer Reguli-
erschraube

© Die spezielle Form
und Behandlung von
Oberflachen ermdgli-
chen eine problemlose
Reinigung.

()
VYHODY

@ Precizne navrhnuty a
vyrobeny stroj.

® Jednoduché nasta-
venie stupia odstrede-
nia pomocou regulacnej
skrutky.

© Specidlny tvar a
oSetrenie povrchu ulah-
Cuje Cistenie.
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PLEVNIK FROM IDEA TO PRODUCT

SNK

Turnkey dairy solution
Schliisselfertige Losung fiir Milchprodukte
Mliekaren na klué

(en)
BENEFITS

@ Order now... Start tomorrow!

Without a building permit. Faster to build

than traditional construction (20-times faster).
@ Affordable investment

Fully equipped. No additional costs.

© Think business, the rest is included.
Minimal ground work.

Built according to HACCP standards.

O Flexible solutions allow expansion:
maturation chamber, shop, packaging etc.

WE CREATE SUCCESSFUL
STORIES TOGETHER.

Professional 500L

Milk & cheese equipment | Milch- und Kaseausriistung

ol

TIME-MONEY
SAVING

VORTEILE

@ Bestellen Sie jetzt... Starten Sie morgen!
Ohne Baugenehmigung. Schneller als herkommliche
Bauweise (20-mal schneller).
Preisgiinstige Investition
Komplett ausgestattet. Keine zusatzlichen Kosten.
Denken Sie unternehmerisch, der Rest ist mit-
einbegriffen.
Minimale Fundamentarbeiten.
Nach HACCP-Normen gebaut.
O Flexible Losungen ermdglichen Erweiterung:
Reifekammer, Verkaufsstelle, Verpackung etc.

WIR GESTALTEN GEMEINSAM
ERFOLGREICHE GESCHICHTEN.

Premium 300L

CUSTOM MADE.
SPEZIALGEFERTIGT.
NA ZAKAZKU.

(sx)
VYHODY

@ Objednajte teraz, zaénite zajtra! Bez stavebného
povolenia. Postavené rychlejSie ako klasicka stavba
(20-krat rychlejSie).

& Cenovo dostupné rieSenie. Pne zariadeng.
Ziadne dodatoCné naklady.

Rozmyslajte nad marketingom, ostatné je
vymyslené. Minimélne Upravy terénu. Postavime
podla Standardov HACCP.

O Pruzné moduldrne rie$enie umoziiuje rozvoj:
zrecia komora, obchod, baliaren...

SPOLU VYTVORIME VAS
USPESNY PRIBEH.

Advanced 300L

Volumen: 500 |

Produkt: soft cheese / Weichkase / méakky syr
semi hard cheese / Halbhartkdse / polotvrdy syr
hard cheese / Hartkase / tvrdy syr

yogurt / Joghurt / jogurt

ricotta / Ricotta / ricotta

grilled cheese / gegrillter Kése / syr na grilovanie
curd / Quark / tvaroh ...

Volumen: 300 |

Produkt: soft cheese / Weichkase / mékky syr
semi hard cheese / Halbhartkdse / polotvrdy syr
hard cheese / Hartkase / tvrdy syr

yogurt / Joghurt / jogurt

ricotta / Ricotta / ricotta

grilled cheese / gegrillter Kése / syr na grilovanie
curd / Quark / tvaroh ...

;l.
E1|
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Volumen: 300 |

Produkt: soft cheese / Weichkase / méakky syr
semi hard cheese / Halbhartkése / polotvrdy syr
hard cheese / Hartkése / tvrdy syr
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| Mliekarenské a syrarske vybavenie

Other dairy support equipment
Andere Molkereizusatzausriistung
DalSie vybavenie mliekarne

Cheese tables
Kasetische
Syrarske stoly

Filling device
Fiillvorrichtung
Dispositif de remplissage

Coagulation vessels
KoagulationsgefiaBe
Nadoby na zrazanie

Vessels for cleaning

GefaBe fiir Reinigung
Umyvacky na Cistenie pomécok

Sinks for cleaning
Spiilbecken fiir Reinigung
Drezy na umyvanie

Pumps
Pumpen
Cerpadla

Shelves | Ablagefliachen | Police

Manual harps | Manuelle Harfen | Manualne harfy

Moulds | GieBformen | Formy

PLEVNIK

Hobby stirrers | Hobbyriihrer | Hobby miesadla

Other ...| Andere ... | Ostatné ...

15



We are your

best technical

support...

Wir sind lhre beste technische Unterstutzun
My sme vasa najlepsia technicka podpora:

Milk & cheese equipment | Milch- und Kaseausriistung



| Mliekarenské a syrarske vybavenie

PLEVNIK

...1o c_:r_eate
delicious

products.

> um kostliche Produkte zu erschaffen.
.. na vytvorenie delikatneho produktu.




PLEVNIK FROM IDEA TO PRODUGT Milk & cheese equipment | Milch- und Kaseausriistung



PLEVNIK

Lets start..
Lasst uns beginnen..

Zacnime..
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